BIERES

JAPONAISES
IKI GINGEMBRE blonde et bio, saveur de gingembre 6.00€
IKI YUZU blonde et bio, saveur citronnée 6.00€

ASAHI blonde, légere, faible en amertume 4.50 €
HIKARI Ipa 550 €

VIN ROUGE /BLANC /ROSE

Sélection du moment 75¢| 18.50€
Verre de vin 12c|l  4.50€ ‘A L'APE,RO
Martini  3.50€
VIN MUSCAT PETITS GRAINS Pastis ~ 3.50€
Togouchi Blended 4cl  8.00€
Saké Ginjo 30cl 16.50€

Sélection du moment 75¢| 21.00€
Verre de vin 12¢l  5.10€

BOISSONS
SANS ALCOOLS

JUS DE FRUITS NATUREL MAYA 31 CL | 5.20€
Eau de coco | Jus de litchi | Goyave | Exotique

LIMONADE JAPONAISE RAMUNE 20CL | 5.50€
Nature | Litchi

THE JAPONAIS | 3.50€

Sencha ou sencha & la menthe goot végétal et trés l[égerement iodé

Genmaicha mslange de thé vert Bancha et de riz brun grillé

Coca Cola | Coca Cola Zéro  33cl 2.70€
lce Tea 33cl 2.70€
Evian 50cl 2.70€ | 1L 5.40€
San Pellegrino  50c| 2.70€ | 1L 5.40€
Sirop 2.50€



CHOU MARINE | 3.20€
ALGUES WAKAME | 4.60€
RIZ VINAIGRE | 3.20€

SOUPE MISO | 3.50€

bouillon japonais, & base de pate de
soja, tofu, cébettes, algues et pousses
de soja

EDAMAMES | 4.60€

féves japonaises cuites & la vapeur et
légerement salées

CREVETTE TEMPURA| 5.20€

Servies par 2 avec une sauce thai

Accompagné d'avocat et servi sur
son riz vinaigré.

SAUMON | 6.80€ THON | 7.80€

Marinade de gingembre confit,

oignons et herbes fraiches, servie sur
son riz vinaigré.

SAUMON | 7.80€

THON | 8.80€

Raviolis farcis
PAR 3

5.00€
6.00€ |1

BOEUF (VAPEUR)
CREVETTE CURRY VERT (FRITS)

champignons noirs, cébettes

TETE DE LION (FRITS)

porc, coriandre et sauce thai

IMPERIAL 1

Assortiment au boeuf, crevette et téte de |

5.00€

CREVETTE MANGO | 8.30¢ (@

crevettes sautées, avocat,

menthe et sauce magic yuzu

TAKO TEMPURA | 8.60¢ /@

poulpe tempura, pousses de soja, coeur
de laitue, avocat, mangue, épinards,
menthe, cacahuétes et sauce magic yuzu

THA | 8.108 @

mangue,

poulet frit, chou, carottes marinées,
concombre, poivron rouge, pousses de
soja, ananas, menthe, cacahuétes et

sauce magic yuzu

FISH TEMPURA | 8.30¢ (@

alliance panée de poissons et de
coeur de laitue, épinards

frais, carottes marinée, pousses de soja,

crevettes,

avocat, menthe, cacahuétes et sauce
magic yuzu

Nos salades existent en version
végane.
N'hésitez pas & nous demander.

PAR 6
9.00€
0.00€

9.00€

0.00€

ion



SUSHI & SASHIMI

..................... SUSHI
BOULE DE RIZ NAPPEE DE POISSON | SERVIS PAR 2.
SAUMON | 4.30€ SAUMON TATAKI LAQUE | 4.50€
THON | 4.70€ sauce yakitori
DAURADE | 4.50€ THON TATAKI LAQUE | 4.90€
AVOCAT | 4508 sauce yakitori et 7 épices
Oignon caramelisé DAURADE TATAKI LAQUEE | 4.50€
AVOCAT CHEESE | 4.50€ sauce magic yuzu
..................... SASHIMI
TRANCHES DE POISSON CRU | SERVIS PAR 6.
SAUMON THON DAURADE
6.70€ 8,ooé} 7,00€

TOUS NOS SASHIMIS MI-CUIT SONT ACCOMPAGNES D'EPINARD SAUTE ET OIGNON FRIT
SAUMON MI-CUIT THON MI-CUIT DAURADE MI-CUIT

sauce yakitori sauce magic et 7 épices wakamé et sauce magic yuzu



MAKI

Rouleau de riz avec algue & l'extérieur |
Servis par 6.

DAURADE MANGUE | 5.40€

sauce magic yuzu

SAUMON | 4.90€
SAUMON CHEESE | 5.40€

TARTARE DE SAUMON | 5.40€

ciboulette

TARTARE DE THON | 5.70€

cébettes et 7 épices

LEGUMES CACAHUETES | 4.40€

concombre, menthe, carottes et
chou marinés

AVOCAT CHEESE | 4.60€

SALMON ROLL

Fine feuille de saumon enrobant les
ingrédients | Servis par 6.

FLAMBE - SAUMON AVOCAT | 7.70€
FLAMBE - MANGUE | 7.70€
CHEESE | 7.00€
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CALIFORNIA

Rouleau de riz avec algue a l'intérieur |
Servis par 6.

THON AVOCAT | 6.60€

THON CRISPY | 7.10€

avocat, oignons frits et 7 épices

SAUMON AVOCAT | 6.20€
SAUMON CRISPY | 7.00€

avocat, cheese et oignons frits

AVOCAT CREVETTE MENTHE | 6.80€

CREVETTE TEMPURA | 7.70€

concombre et sauce chili

TAKO CRISPY | 7.60€

poulpe tempura, concombre, oignons frits et
sauce mayo-katsu

LEGUMES TEMPURA | 7.00€

avocat, concombre, fondue de poireaux, oignons
frits et sauce katsu

FISH TEMPURA | 7.20€

avocat et mayonnaise yuzu

POULET FRIT | 6.70€

cacahuetes, poivron rouge et sauce thai

CHICKEN PARMESAN | 6.80€

épinards frais et mayonnaise japonaise




CROUSTI DRAGON GARNITURE AU-DESSUS AU CHOIX :
(AVEC UNE PANURE CROUSTILLANTE)

SAUMON |16.40€

ALINTERIEUR: tartare de saumon mariné a la
épinard mariné % sauce magic yuzu, ciboulette et

sauce mayo-katsu

fondue de poireaux et avocat.

TUNA MANGO | 17.40€
tartare de thon, mangue, cébette, 7

épices et sauce magic

KOBEEF | 16.80€

tartare de boeuf flambé & la sauce
kobé, cébette et oignon frit

SALMON DRAGON | 12.00€

A lintérieur: crevette tempura, avocat et cheese
Dessus: saumon et sauce chili

AVOCADO DRAGON | 13.00€

A lintérieur: crevette tempura et concombre
Dessus: avocat et sauce chili

CHICKEN DRAGON | 11.50€

A lintérieur: poulet frit, concombre, carottes

TATAKI DRAGON | 14.50€

A lintérieur: saumon flambé, fondue de
poireaux et avocat

marinées et épinards frais . . .
) L . ) Dessus: saumon flambé, sauce yakitori et

Dessus: mayonndise japonadise et oignons ; it

frits oignons frits

GARDEN DRAGON | 13.50¢ (@ FLAMBE DRAGON | 12.70€

A lintérieur: concombre, carottes marinées, A lintérieur: fish tempura, concombre,

fondue de poireaux et Iégumes tempura avocat, fondue de poireaux et yuzu

Dessus: daurade flambée

TAKO-TUNA DRAGON | 13.50€

A lintérieur: poulpe tempura, avocat et
pousses de soja
Dessus: thon flambé et sauce mayo-katsu

%§@@A /&%§@@A /&%§@®A =

Dessus: avocat et algues wakameé



SPRINGROLL

Rouleau de riz enrobé d'une feuille de riz et de salade | Servis par 6

Avocat cheese | 6.30€

Avocat crevette menthe | 7.50€

Saumon avocat | 6.80€

Poulet frit | 7.20€
avocat et sauce mayo-katsu

Tartare de saumon | 7.50€
ciboulette

Tartare de thon | 7.50€
coriandre, huile de sésame

Tartare de daurade | 7.50€
oignons frits

ROULEAUX DE PRINTEMPS | 7.50€

Faconnés dans une feuille de riz, accompagnés de laitue, carottes marinées, soja,
concombre, nouilles de riz, herbes aromatiques et sauce magic | Servis par 2.

Poulet frit

Crevette

Végétarien

Boeuf sauté oignons frits
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~ Chirashi

Classigue

SELECTION DE POISSONS SUR BOL DE RIZ, SAUPOUDRE DE SESAME - 10 PIECES

SAUMON 14.30€
THON 15.90€
DAURADE 14.50€
THON SAUMON 15.30€
, \)
THONSAUMONDAURADE  15.50€ SUPPLEMENT AVOCAT
ouchEEsE. O
) ) 1€
Wi—ceil
SELECTION DE POISSONS MI-CUITS ET MARINES, SERVIE AVEC UN BOL DE RIZ - 12 PIECES
SAUMON 15.90€
THON 17.60€
THON, SAUMON 17.20€

THON, SAUMON, DAURADE 17.00€



NCS PLATEAUX

MEGA SUSHI |17.40€

12 PIECES

2 sushi daurade, 2 sushi daurade tataki (sauce magic yuzu), 2 sushi thon,
2 sushi thon tataki 7 épices, 2 sushi saumon, 2 sushi saumon tataki (sauce yakitori)

MEGA SASHIMI | 22.40€

18 PIECES

6 sashimi saumon, 6 sashimi thon, 6 sashimi daurade et 1 bol de‘riz

MIX CRISPY | 28.50€

24 PIECES

6 california saumon crispy, 6 california thon crispy,
6 california Ilégume tempura crispy, 6 california fish tempura crispy

TRADI SUSHI | 22.10€

21PIECES

1 sushi crevette, 1 sushi saumon, 1 sushi thon, 6 california avocat crevette menthe,
6 maki saumon, 6 maki légumes marinés cacahuétes menthe

FULL SALMON | 18.00€

13 PIECES

6 salmon roll cheese, 2 sushi saumon, 3 sashimi saumon

FRESH ROLLS | 21.40€

18 PIECES

6 salmon roll cheese, 6 salmon roll flambé mangue, 6 spring roll avocat crevette menthe

LIGHT | 20.40€

18 PIECES

6 california legumes tempura, 2 rouleaux de printemps végétariens, 4 sushis avocat cheese



NOS PLATEAUX

a partager

LOVER | 35.70€

30 PIECES

6 maki saumon
6 maki légumes marinés cacahuétes menthe
6 california saumon avocat
4 sushi saumon, 2 sushi thon, 2 sushi crevette, 2 sushi daurade
2 sashimi saumon
2 salades de chou

YAKI SUSHI | 35.70€

24 PIECES

6 california saumon avocat
4 sushi saumon
2 sushi thon, 2 sushi crevette, 4 sashimi saumon
2 yakitori saumon
2 yakitori boeuf fromage
2 yakitori poulet frit

DELUXE | 76.80€
64 PIECES

3 sushi saumon, 3 sushi thon, 3 sushi daurade
3 sashimi saumon, 3 sashimi thon, 3 sashimi daurade
10 salmon dragon
6 maki daurade mangue
6 maki légumes marinés cacahuétes menthe
6 california fish tempura
6 spring roll avocat crevette menthe
6 salmon roll cheese
6 california chicken parmesan



NOS

CURRY

Mijoté de légumes au curry japonais, servi avec du riz et viande au choix.

NAUI—T S

Chocsisse sebow vos godds

FISH TEMPURA 16.50€

TOFU FRIT 14.50€

\ UMON TATAKI  17.50€
POULET KATSU « 17.00€
THON TATAKI « 18.00€
BOEUF SAUTE . 17.50€

Id
Supplément
Kimchi | 2€

Euf mollet | 2€
Crevette tempura | 2€
Légume tempura | 1€

Gyoza | 2€

crevette ou boeuf



BAO-BURGER

Le Bao Burger ect un pain brioché aciatique fagon beignet, fondant et

AErE, & garnir celon vos envies.

Hikari cuchi vous propose dec vercione modernes de ce burger venu d Asie.

SAUMON TATAKI

fondue de poireaux et chips doignons, cauce yakitori

BOEUF
chipe dail et cauce Kobé

FISH TEMPURA

fondue de poireaux, mayonnaice-yuzu

POULET KATSU

chipe doignone et cauce Tonkatou

Tous  noc  bao-burgers  cont
compocés de quacamole au wasabi,
laitue, épinarde fraic, carottec et

choux marinée.

Ile cont accompagnée de chipe
moelleucee et croustillantec de
patates douces (maicon) aux cel et

7 épices japonaices.




NOCS RAMENS

Soupe japonaise de novuilles (blé) au bovuillon de miso,
accompagnée d’épinards, mais frais, carottes, pousses de
soja, cébette, ceuf mollet mariné.

Choiciccez votre recette

Miso Ramen
Bovillon de Miso

Fish tempura Boeuf sauté

18.90€ 18.60€
Poulet caramélisé Poulet katsu
17.10€ 18.10€

Tofu frit au kimchi et légume tempura
16.90€

Complétez votre ramen
Kimchi | 2€

Euf mollet | 2€

Crevette tempura | 2€
Légume tempura | 1€

Gyoza | 2€




Sur un lit de riz | Servis par 2.

BOEUF FROMAGE | 6.90€
SAUMON | 6.50€

FISH TEMPURA | 6.50€
POULET CARAMELISE | 6.60€
POULET FRIT | 6.60€

TOFU POELE | 5.30€

YAKITORI MIX | 19.50€

— O =-A—- x> =<

Nos woks sont composés de nouilles sautées
accompagnées de leurs légumes, sur lesquelles

nous ajoutons l'ingrédient de votre choix.

BOEUF | 14.20€
IMPERIAL (POULPE FRIT ET CREVETTE) | 15.50€
TOFU | 14.20€

POULET CARAMELISE | 14.20€

Ajoutez en supplément a votre wok : 2€

oignons frits, ceufs, kimchi.

2 YAKITORI SAUMON, 2 YAKITORI BOEUF FROMAGE, 2 YAKITORI POULET CARAMELISE

A0S
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Shabw-shab

CELEBRE FONDUE JAPONAISE
BOUILLON DE LEGUMES

TERRE . MER

Fines lamelles de boeuf Boulettes et
et tranches de poisson
Fines tranches de poulet Crevettes crues

CHAQUE BOUILLON EST SERVI AVEC

UN PANIER DE LEGUMES

carottes, champignons blancs, chou chinois, mais, poireaux et cébettes

LES ACCOMPAGNEMENTS

wakamé, kimchi (chou fermenté pimenté), tofu frit, épinards marinés et
nouilles de riz

SUPPLEMENTS

Boeuf | 6.00€ Poisson | 6.50€
Poulet | 5.00€ Crevette | 6.00€

Panier de légumes | 5.00€

Accompagnements | 4.00€

|7 30.00€ par personne —|
a partir de 2 personnes
\_ Disponible du 01/10 au 30/04 J




Hikari
Desserts

creme glacee onctueuse enrobée d'une
fine pate de rizaromatisée | servis par 2

Pate sablée pur beurre, dacquoise coco, crémeux thé

matcha, mousse ananas yuzu, glagage passion. m‘wﬂ‘“” Framboise - lifehi

Tanﬁeea&naea.wwlw 9ooe

avec boule de glace sésame noir

?W@ Crépe matcha fourée alamousse

au chocalat, mangue et banane.




